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Herbst ist Wanderzeit in Tirol

Die Kiihe verlassen schon langsam die Tiroler Almen — je
nach Seehohe des Almbodens — und ziehen festlich ins Tal
in ihre heimatlichen Hofe. Ist iiber den ganzen Sommer
kein Ungliick passiert, dann werden sie ,aufpischt”, wie wir
in Tirol den aufwindigen Schmuck der Almabtriebskiihe
nennen. Dann trifft sich auch das ganze Dorf, denn die
bunten Almabtriebe sind immer ein groBes Fest.

Mehr als einhundert dieser Feste sind es, die auch viele
Gaste nach Tirol locken. Es gibt aber auch noch genug
andere Anlasse, Tirol im Herbst zu besuchen. Nicht
umsonst heiBt diese Jahreszeit bei uns der ,Goldene
Herbst” und das bezieht sich nicht nur auf das golden
verfarbte herbstliche Laub, das nun schon langsam zur
Erde fallt.

Auch in kulinarischer Hinsicht hat Tirol viele Schmankerl
zu bieten. Dazu muss man aber nicht immer nach
Tirol fahren; am Tiroler Bauernstandl gibt's diese
g'schmackigen Produkte im Angebot. Ich personlich kann
beides empfehlen: Einige schone Herbsttage in Tirol
und die naturnahen Produkte aus Tirol von Ihrem Tiroler
Bauernstandl.

Die Franchise-Partner von Tiroler Bauernstandl und
die Tiroler und Siidtiroler Produzenten haben ihre
Zusammenarbeit im Rahmen der Jahrestagung in
Kitzbiihel vertieft, um Thnen und vielen weiteren Kunden
fachliche Kompetenz und bestes Qualitdt bieten zu
konnen.

Wissen woher die Lebensmittel kommen, sind bei Tiroler
Bauernstandl keine Schlagworter. Dem Griinder Wolfgang
Obermiiller ist es wichtig, dass die Produkte ehrlich
erzeugt werden und dass die Produzenten einen fairen
Preis fiir ihre Arbeit bekommen.
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Feieromnd in den CBergen

Feieromnd,
s’ Togwerk is voibrdcht,
&’ Orwat ﬁ heit is g’mdcﬁt
D’ Sunn geﬁt a scho of,
da Schatt’n kimmb auffa vom Toi.

Feieromnd,

fi heit da lesti Hammschlog,

n ‘J—ferrgott no dank’n ﬁ den "fog.
Da Baua geﬁt no iwas Fod,
schaut wia ois wdchst und bliaht.
No a kuschtz CDc‘inEgeEet ban Wegﬁreiz:
,,‘J-[errgott vagétz Gott fi dein Seg'n!“

Ndicha mdcht a er Feieromnd.

Eine kurze Bemerkung zu diesem Gedicht:
Als ich noch Bauernknecht war, wurde um
sechs Uhr abends ge(c’iutet Dann wussten wir
Dienstboten jetzt ist Feierabend, Tm Sommer war
das natiirlich anders, wenn’s zum Heuen war.

Krimbacher Ernst Bludenz

Wir gratulieren der Urlaubsgewinnerin:

Verlost wurde ein Gutschein fiir 2 Ubernachtungen
fiir 2 Personen im Appartementhotel Sonnenhof in
Kossen.

Die Gewinnfrage lautete:
Wo liegt der Sonnenhof?

Die Antwort:
Im Herzen von Kossen in der Region Kaiserwinkl

Aus den zahlreichen Einsendungen wurde eine
gliickliche Gewinnerin gezogen:
Christa Kolligs-Wilden, 56727 Mayen

Der Gutschein wird ihr von einem Bauernstandl-
Betreiber in der Néhe iibergeben!
Herzlichen Gliickwunsch!

T
-
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24, Tiroler Bauernstandl Jahrestagung in Kll'zbuhel

Mit dem Veranstaltungsort der 24.
Jahrestagung hat sich im Schlosshotel
LebenberginKitzbiihel ein emotionaler Kreis
geschlossen. Es war eine sentimentales
Wiederkommen nach mehr als 27 Jahren,
denn die allererste TB-Tagung fand ndmlich
auch dort, und zwar am 19. Marz 1995
statt.

Von 10. bis 12. Juli gab es jede Menge
Information aus erster Hand und ein
umfangreiches ~ Programm  fir  die
Franchisepartner und deren Mitarbeitern
sowie milgereisten Familienangehorigen.
Wolfgang Obermiiller hat bereits vor fast
vier Jahrzenten den urspriinglichen Tiroler
Bauernstandl-Claim  ,In  Verantwortung
fiir Umwelt, Produzent und Konsument®
ins Leben und ist seitdem Forderer der
Slow Food-Bewegung. Durch den Erwerb
von Zertifikaten verschiedener Projekte,
versucht man Emissionen auszugleichen.
Tiroler Bauernstandl wird diesen Weg
weiterhin verfolgen und will in mdglichst
vielen Geschéftsbereichen klimaneutraler
werden.

Produzentenmesse

Am  Sonntagnachmittag  présentierten
15 Aussteller, die leils sogar exitra aus
Siidtirol angereist waren, ihre vielféltigen
Qualitdtsprodukte aus Nord-, Ost- und
Siidtirol — welche natiirlich alle bei den
Tiroler Bauernstandl — gekauft werden
konnen und hochste kulinarische Anspriiche
erfiillen.

Gemeinsam begriiBten Karin Schiitzler,
Prokuristin  und  Bauernstandl-Griinder
Geschéftsfihrer ~ Wolfgang  Obermiiller
die zahlreichen Teilnehmerinnen und
Teilnehmer der informativen und geselligen
Jahrestagung. Fachkundig stellte
anschlieBend  der

AMA-Kdsesommelier

Die erfolgreiche Geschéftstithrung der Tiroler Bauernstandl (v.1i.) Karin Schiitzler, Wolfgang und Anita

Obermiiller

2021 Harald Weidacher die Produzenten vor
— die ndhere Beschreibung des Angebotes
erfolgte  durch die  Firmenvertreter
oder Firmeninhaber dann selbst. Die
Produzentenmesse wurde simultan
iibersetzt, so konnten auch die neuen
Partner aus Tschechien die Fachgesprache
fiir den Austausch nutzen. (Fotos auf den
néchsten Seiten)

Festabend im Schlosshotel

Die Riumlichkeiten im ,Lebenberg” boten
ein besonderes Ambiente und die rund
140 Gaste und Ehrengiste aus Osterreich,
Deutschland und Tschechien genossen
einen schonen Abend. Als sensationell
bezeichneten Viele die musikalische
Umrahmung durch die Tiroler Stimmen mit
Band.

Bei den Ehrungen bildete die wiirdige
und  wertschitzende  Verabschiedung

Anno 1995 - die erste Jahrestagung vor 27 Jahren im Schlosshotel Lebenberg in Kitzbiihel
Foto: Tiroler Bauernstandl!

Foto: Worgotter

von Prokuristin Anita Obermiiller in
den  wohlverdienten  Ruhestand  den
emotionalen Hohepunkt. Viele langjahrige
Partner und Produzenten dankten fiir die
gute Zusammenarbeit und wiinschten
der Prokuristin a.D. alles Gute. GroBen
Anklang fanden auch die musikalischen
und kabarettistischen Einlagen der Kartner
Delegation (25 Personen).
Fachtagung
Spezifische Vortrdge, interne Informationen
und reger Austausch pragten tags
darauf die Fachtagung im Schlosshotel.
Kéasemeister Ludwig Tschurtschenthaler von
,Bergmilch Siidtirol“ und der Oberldnder
LSpeckprofessor” Markus Mair gaben gerne
Auskunft und informierten iiber Produktion
und neueste Entwicklungen.
Die Seidlalm, der bei Wintersportlern
bekannte  Treffpunkt  inmitten  der
legendaren Weltcup-Abfahrtsstrecke
STREIF war anschlieBSend die beste Adresse
fiir einen Kulinarischen, stimmungsvollen
und lustigen Tagesausklang.
Betriebsbesichtigungen
Zwei hochinteressante Betriebsfiihrungen
sorgten fiir einen tollen Abschluss
der diesjidhrigen Tagung. Der neue
Produktionsbetrieb von Fleischerei
Horngacher in Hochfilzen und die
Biosennerei Sebastian Danzl in Schwendt
bei Kossen. Bericht und Fotos sind auf den
néchsten Seiten zu finden.
Die Tagung brachte viele interessante
Menschen als Géste nach Kitzbiihel, und
viele von ihnen werden wiederkommen,
weil — wie es ein Teilnehmer auf den Punkt
brachte - es ,eine geile Zeit war.”
Roswitha Worgotter
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Genussdorf Niederndorf

Kulinarische Spezialitaten und Naturldylle

Niederndorf ist die Heimat hochwertiger Kulinarik
Folo: Gemeinde Niederndorf

Blick vom Niederndorferberg auf den Zahmen Kaiser
Foto: Smart Design

Es ist noch dunkel. Die Luft ist feucht.
Stille. Bis es plotzlich kommt. Das
tagliche Scheppern. Der Klang, der
den Genuss von der Alm ins Tal bringt.

Mit der Seilbahn direkt in die Sennerei. natiirlich und emzigartlg _
MllChtI‘anSpOI‘t fI‘uh am M()I‘gen Eine natirliche Weidépflege und Tiergesundheit nach ckologischen Kriterian slrd dia '.'nr.':us !
. . fur die Qualiti! wsorer alpenlandischen Kasospezial
HOChWCI‘tlge Ausgangspl‘odukte fUI‘ mit offoktiven Mikroorga en, Lava EE'“!IIIII'II'IE'H und Holzkohle. Unwm hn:crt:l werwil
schiivsslich silofroie Bi E i f

regionale Kostlichkeiten.

Alte Rezepte neu interpretiert.
Nostalgie am Teller. Echter Geschmack.
Die Genussregion Untere Schranne
umgeben von der Tiroler Bergwelt des
Kufsteinerlandes mit dem malerischen
Niederndorf im Zentrum.

Wiirziger Kase, echtes Brot
umrahmt von Bergen

Engagierte Bauern. Regionale
Wirte. Produzenten im Ort. Eine
Gemeinschaft fiir hochwertige

Kulinarik, traditionelles Handwerk. KBSESPEZIE é'tan a“s dem FEISE"RE"ET

Genussrouten verbinden von Unsere Kasespezialitaten werden in unserem Felsenkeller nach iiberlieferten Rezepten
Niederndorf aus die Tiroler im Geschmack verfeinert (affiniert) und bis zu 9 Monate und mehr sorgsam endgerelft

Naturlandschaft mit kulinarischen
Spezialitdten. Wandern von Genuss zu
Genuss. Natur erleben im idyllischen
Waldschwimmbad. Aktiv durch die
Forstmeile. Die Tiroler Bergwelt
radelnd und wandernd erkunden.
Traditionsreiche  Kultur in  der
Wallfahrtskirche mit Weitblick.
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Bauernstandl-Familie feierte unterhaltsamen Festabend

Fotos: Patrice Bruvier
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Natiirlich. Echt. Einzigartig.

oHNg
Sudtiroler Speck G.G.A. 10072
Unser Meisterstick: ohne Nitritpokelsalz gefertigt! %"'werune”"e

Sidtiroler Speck ggA
Hamme halbiert
ohne Schwarte ca. 2 kg

Sidtiroler Speck ggA Sidtiroler Speck ggA

Sidtiroler Speck ggA
geschnitten 80g Hamme im Netz ca. 4,5kg 1/10 Herzstiick ca. 330g
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i Meraner / 2l k
Nach speziellen Salami / LEg¥
Rezepturen gefertigt
sind unsere

Salamisorten
ein ganz besonderer

Genuss. 3
:;‘:‘.
ca. 300g Knoblauchsalami Hirschsalami WildschWeinsalami
I erwryrrerer il IR e AR L R T Lo g
Meraner Metzgerqualitét seit tiber 50 Jahren 1 0 R R
Meran, 1966. Hier beginnt unsere Geschichte. ~~ ' ~

Eine Geschichte, die von ehrlichem Genuss und meisterlichem Handwerk erzahlt. Galloni
Von echter Leidenschaft, die vor mehr als 50 Jahren mit der Griindung "1
der Metzgerei Galloni durch Vater Anton beginnt,
und die heute in seinen Sohnen Andreas und Thomas weiterlebt.
An der Essenz der Geschichte hat sich uber die Jahre nichts geandert:
Bis heute sind es die natiirlichen Zutaten,

die bedingungslose Qualitat und die streng gehuteten Familienrezepturen, = H
die den Spezialitaten aus dem Hause Galloni }
ihren unverwechselbaren Geschmack verleihen. : i
2 ] ] 1955 And d
Hochwertige Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung, Fleischiiafertng  Thomat Galloni
die von geprifter Herkunft, Liebe zur Natur und heimischen Traditionen erzéhlen. e iuhregiaeul o liden
T . ¥ nton Galloni, 1966 gegriindeten
Scheibe fiir Scheibe purer Genuss. Vil ¢ 1K e riolay i
TN . . . . . unterwegs Ithres vaters ganz in
Natirlich, authentisch, einzigartig — seit 1966. 2ur Kundschaft, CR R Whitar

Galloni T.&A. OHG - Max-Valier-Str. 42 — 1-39012 Meran (BZ) Sudtirol — Tel. 0039 0473 236 433 — www.galloni-meran.it n



LAufbiischeln” ist angesagt, wenn die Kiihe
Susi, Bella, Sissi mit ihrem prichtigen
Kopfschmuck aus Tannengriin, Silberdisteln
und Bandern beim Almabtrieb in Richtung
Tal ziehen.

Im September erstrahlen nicht nur die
Blatter in bunter Farbpracht, sondern
auch die Kiihe. Zeit, ,aufgebiischelt”
die Almwiesen zu verlassen und ins Tal
zu wandern, um den Winter am Hof zu
verbringen. Mit einer groBen Glocke um
den Hals fiihrt die Leitkuh die Herde
sicher vom Berg hinunter. Ein Spektakel,
das Jahr fiir Jahr mit Begeisterung von
Zuschauern aus aller Welt beobachtet
wird, die die geschmiickien Tiere mit
Musik, traditionellen Tanzeinheiten und
Zillertaler Krapfen erwarten. In der Ersten
Ferienregion im  Zillertal begeistern
gleich mehrere verschiedene Almabtriebe
Klein und GroB. Traditionell wird mit dem
Almabtrieb die sichere Riickkehr der Tiere
und Senner gefeiert sowie der Sommer
verabschiedet. ,Der Almabtrieb spielt fiir
uns im Zillertal eine ganz besondere Rolle
und ist fiir die Besucher, Urlauber und Géste
ein absolutes Highlight. ks vermittelt einmal
mehr unsere Verbundenheit zu Brauchtum
und Tradition®, erklart Manfred Pfister,
Geschaftsfiihrer des Tourismusverbands
der Ersten Ferienregion im Zillertal.

Die Almen spielten seit jeher eine wichtige
Rolle in der Landwirtschaft Tirols. Schon
in der Jungsteinzeit haben Alpenbewohner
alpine Wiesen als Weideflichen genutzt.
Zur Zeit der Kelten und Romer wurde vor
allem die Graszonen am Talschluss genutzt.
Die vorromischen und romanischen Namen
vieler zu dieser Zeit erschlossener Almen
haben sich mancherorts bis heute erhalten.
Sie tragen Namen, die sich aus dem
Deutschen ableiten.

Natiirlich fanden die Almen auch in

(2
Die Mu(h)sik ist los! Almabl'rleb im Zillertal

Fr
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der Kultur der Landbevolkerung ihren
Niederschlag. Hier entstand der Jodler,
hier spielten Sagen und Geschichten.
In Volksliedern besang man friiher das
sommerliche Leben oben im Gebirge.
Um Schutz und Segen wurden bestimmte
Heilige angerufen, Barbara, Leonhard,
Antonius und vor allem Wendelin. Thnen zu
Ehren wurden auf einigen Almen Kapellen
errichtet.

Almabtrieb als symbolisches Fest

Rund um die Riickkehr von Vieh und Hirten
entstand mit der Zeit buntes Brauchtum. In
der Wissenschaft wurde das Schmiicken des
Viehs eine Zeitlang als eine Art Schutzzauber
gegen bose Geister interpretiert. Davon ist
man inzwischen abgeriickt. Gab es wahrend
des Almsommers Verluste durch Krankheit,
Steinschlag oder Unwetter, wurde und wird
ganzlich  ungeschmiickt  heimgefahren.
An den schwierigsten Stellen der Wege,
wo Schutz ja besonders von Noten wére,
wurde den Tieren der schwere Schmuck

A
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Foto: www.andifrank.com

abgenommen. So gilt der schmuckvolle
Almabtrieb heute wieder als Detail des
festlich begangenen Sommerendes.
Unterschiedlicher Schmuck: In Regionen
wie den Kitzbiiheler Alpen und dem Zillertal
tragen sie naturbelassene, mit bunten
Béndern verzierte Nadelholzwipfel zwischen
den Hornern. In der Gegend westlich von
Innsbruck dominieren entrindete Wipfel und
Holzgestecke mit figuralen Darstellungen.
Vor allem rund um Imst und Landeck
sind mit Spiegeln, Bildern und Spriichen
verzierte  Stirnmasken verbreitet. Im
Ausserfern, Wipptal oder Osttirol wiederum
sind Krdnze aus Tannenreisig, Alm- und
Kunstblumen und Hornerschmuck beliebt.

Uberalldiesenkleinen, feinen Unterschieden
steht jedoch die groBe Gemeinsamkeit:
die sichere Heimfahrt wird gefeiert. Die
Béauerinnen in den Dorfern servieren
Krapfen, Kiachl und andere Kostlichkeiten,
von denen manche nur zu dieser speziellen
Zeit zubereitet werden.

,,Sylwa

A-6271"UdernsiZilledtal =
Tel. 05288-62569 "

Trnchtengeschaﬁ mit ergener Mnﬁ werkstmte
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Zillertaler BergSenn

Hartkése mit 45% Fi.T,
8 - 10 Monate gereift
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tirolish.™

produkte aus tirol . direkt vom erzeuger
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Eine edle Spezialitéit am

Tiroler Bavernstandl! Zillertaler BergSenn
Fankhauser Hermann

Das Zillertaler BergSenn GenussSortiment Brandstattweg 4

bringt Farbe und Abwechslung auf alle Kaseteller. A-6273 Ried im Zillertal

Die Sorten Heublumenkadse,

Holunderkdse, Affincge www.zillertaler-bergsenn.at

,Chili” und ,Pfeffer”, ergdénzen sich zu einem wunder-

baren Quartett, das alle Sinne verwaohnt.
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DIE HOHE SALVE

Tirols Aussichtsberg Nr. 1

Ein bestens erschlossener Sport- und Aktivberg; mit einem
1.829 Meter hohen Gipfel. Die freistehende Lage der
Hohen Salve ermoglicht bei schonem Wetter eine grandiose
Aussicht auf die Kitzbiiheler Alpen und die Zillertaler Alpen,
auf das Massiv des Wilden Kaisers sowie auf die Hohen
Tauern.

Der 360° Blick auf iiber 70 Dreitausender von der
drehbaren Panoramaplattform am Gipfelrestaurant Hohe
Salve ist auch ohne groBe Anstrengung moglich, denn mit
den Bergbahnen Hopfgarten und Soll wird der Gipfelsieg
mit zwei 8er Gondelbahnen leicht und bequem!

Oben angekommen, ist der Besuch des hochst gelegenen
Gotteshauses Osterreichs, der Wallfahrtskirche zu Johannes
dem Téufer, sehr zu empfehlen. Das Salvenkirchlein ist der
ideale Ausgangspunkt, um viele schone Wanderungen zu
beginnen.

Eine fir jedermann mogliche Wanderung fiihrt um die
Gipfelkuppe der Hohen Salve: Ein leichter und ohne
nennenswerte Steigungen angelegter Panoramaweg gibt
wunderbare Ausblicke auf alle umliegenden Berge frei. Ein
weiteres Highlight ist der Sonnenuhrenweg, bei dem 12
Sonnenuhr-Stationen in die Geheimnisse von Sonne, Wind
und Wetter einweihen und anschaulich die Geschichte der
Zeitmessung erkldren. Dazu verwandelt eine Windharfe den
Wind in Musik, das soll dazu anregen, innezuhalten und
diesen Tonen zu lauschen.

Die Hohe Salve bietet einen 360° Rundumblick auf iiber 70
Dreitausender

Das Salvenkirchlein ist Osterreichs hichst gelegenes Gotieshaus
Fotos: Dietmar Denger
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Urlaubsgewinnspiel

Aus allen richtigen Einsendungen verlosen wir
2 Néchte inkl. Friihstiick fiir 2 Personen
im Hotel Berghof **** in Soll.

Gewinnfrage:

Welche Kombination ist
nach einem Komplett-
umbau des

Hotel Berghof ****
gelungen”?

Die Antwort per Postkarte einsenden, mailen, faxen
oder bei Threm Bauernstandl abgeben!
JA zu Tirol — Regio Tech 1 — 6395 Hochfilzen/Tirol
Fax: +43 5359 8822-1205
Mail: info@medienkg.at (Angabe Ihrer Postadresse)

Einsendeschluss: 11. November 2022
Der/die Gewinner/in wird in der nidchsten Ausgabe
veroOffentlicht.

Wir wiinschen viel Gliick!

Datenschutzklausel: Einsendungen werden nur zur Gewinnermitt-
lung herangezogen & nach der Auslosung vernichtet! Der/die Gewin-
ner/in sind mit der Verdffentlichung von Name/Wohnort einverstanden!
Der Gutschein ist nicht iibertragbar!

a4
Soutez
Ze vsech spravnych odpovédi vylosujeme
vyherce, ktery vyhrava 2 noci véetné snidané pro
2 osoby v hotelu Berghof **** v Séll.
Soutézni otazka:
Jaké kombinace bylo
dosazeno po kompletni

rekonstrukci
hotelu Berghof ****?

Odpovéd zaslete pohlednici, emailem, faxem nebo ji
odevzdejte u svého farmarského stanku Tiroler.cz!
Ja zu Tirol - Regio Tech 1 - 6395 Hochfilzen/Tyrolsko
Fax: +43 5359 8822-1205
Mail: info@medienkg.at (zadejte svou postovni adresu)

Uzavérka: 11. listopadu 2022
Vyherce bude zverejnén v pristim Cisle.
Prejeme hodné Stésti!

Ustanoveni o ochrané tidaja: Pfispévky budou pouZity pouze k uréeni
vitéze a zniceny po slosovani! Vyherci souhlasi se zverejnénim svého

jména/mista bydlisté! Voucher je nepfenosny!



Ja 2y Tirol \ 11

tel Berghof e

The place to
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C%Bike-orive n Sonnenterrosse
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Jetz ne
el
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Zeit zu Zweit

2 Nichte/Verwohnpension
Prosecco bei Ankunft
siiffe Uberraschung am Zimmer

Uberwassermassage
i, tagl. Nutzung der Vitalwelt
<2 ab 11,00 Uhr
J ab Euro 2 1 9 "
f pro Person

i ganzjihrig buchbar
- e

GenieBen Sie unvergessliche Stunden und
verbringen Sie Ihre schonste Zeit im Jahr im
Berghof.

Die einmalige ruhige Lage 14sst keine Wiin-
sche offen. Was noch bleibt, ist die Wahl zwi-
schen Hotel oder Appartement. Lassen Sie
sich von unserem Team verwohnen, erleben
Sie gliickliche Tage in einem unvergesslichen
Ambiente!

=

her Salve 1adt das ,Hotel Berghof* zu einem ganzjahrigen Urlaubser-
lebnis mit familienfreundlicher Atmosphére und regionalen Produkten.
Von einer Kleinen Familienpension zum familidr gefiihrten Hotel mit 4
Sterne Wohnkomfort. Nach einem Komplettumbau ist es gelungen, Althe-
wahrtes mit Modernem perfekt zu kombinieren. (Po kompletni rekonstrukci
bylo mozné dokonale kombinovat osvédcené a osvédcené s modernim).

Im traumhaft gelegenen, sonnigen Tal zwischen Wilder Kaiser und Ho-

4 WILDER =
KAISER

Ellmau | Going  Scheffou  Sall

-
— — an - HLFSTEN

m Berghof tauchen Sie ein in eine Oase des Wohl-
befindens. Entspannen und loslassen konnen Sie mit
unseren KErlebnisduschen, den wohlig warmen War-
mebdnken, beim Kneippen oder an unserer Wellness-
theke mit reinem Gebirgswasser oder Teegetrdnken.
Schwitzen Sie sich gesund in unserer Vitalwelt, bestehend aus TAUFEN
Bergkristalldampfbad, Stubensauna, Infrarot-Warmekabine,

o L T

Kréuterstadl, Sole-Dampfbad, Zirben-Sauna. KOMMUNION
FIRMUNG
Unsere Vitalwelt verfiigt iiber eine Eisgrotte, Wasserbetten, (GEBURTSTAGE
Ruheliegen, Sternenhimmel-Ruheraum, Wasser-Saft-Teebar, FIRMENEEIERN etc.
Kneippweg, Kéltegrotte, Schneckenduschen, Erlebnisduschen
und Feuerplatz. . .
Gerne organisieren
Fiir Sonnenverwéhnte ist unsere Terrasse genau das wir Thre Feiern
richtige fiir entspannte Stunden. jeglicher Art!
www.iron.at
Fam. Eisenmann A-6306 Soll/Tirol, Stockach 33 | Tel. 0043 5333 5433 | Fax 0043 5333 5433-4 | berghof@iron.at | www.iron.at
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Sennerei Sebastian Danzl in Schwendt bei Késsen:

Dorfkdserei setzt auf nachhaltige Produktion

e

I

7 Ll

Ja zy Tirol

Zum Abschluss der Jahrestagung der
Tiroler Bauernstandl in Kitzbiihel stand
eine interessante Betriebsfiihrung
mit Kédsemeister Sebastian Danzl am
Programm. Die Sennerei Danzl ist seit der
Griindung der Tiroler Bauernstandl einer
jener Lieferanten der ersten Stunde.

Sebastian Danzl: Diesen Sommer sind
wir  personell  durch  Krankenstand,
Pensionierung und Militdrdienst sehr knapp
besetzt—mit dem Absatz bzw. der Nachfrage
nach hoherpreisiger Qualitdtsware sind
wir sehr zufrieden, allerdings fliegen
uns die Kosten um die Ohren. Die Tiroler
Bauernstandl-Betreiber ~ gehoren  mit
rund 5% Umsatz zu unseren groSeren
Abnehmern, wobei wir die Abhdngigkeit von
GroBkunden vermeiden wollen.

Wir sind eine typische Dorfkdserei mit
aktuell 22 Milchlieferanten aus Schwendt
und einer jdhrlichen Menge von 2,5 Mio.
Liter Rohmilch - im Vergleich 1995 waren
es 36 Milchlieferanten mit einer Menge
von 1,25 Mio. Rohmilch. Unsere Bauern
betreiben keine intensive Landwirtschaft,
im Vordergrund stehen tierwohlgerechte

Haltung mit Weidegang und Sommerweise
auf der Alm. Die Rohmilchkosten sind um
12 — 15 Cent gestiegen, haben sich von
60 auf derzeit 72 Cent erhoht. Der Preis
ist gut, ebenso das Einvernehmen mit den
Zulieferern.

Das  Sennerei-Gebdude wurde 1955
errichtet.  Einzigartig in  Tirol ist,
dass seit 1995 Sebastian Danzl das
Genossenschaftsgebdude  gepachtet hat,
er die Milch von den Ortlichen Bauern
kauft und diese zur Ginze in Eigenregie
im Betrieb verarbeitet. ,Die Produktion ist
weniger auf Quantitat als auf Qualitdt durch
bestmogliche Verarbeitung ausgerichtet”,
betonte der Kdsefachmann und ging néher
auf die Produktionsschritte ein — von der
Anlieferung der Milch bis zum fertigen
Produkt.

Modernste Technik

Dabei ist das Danzl-Team besonders stolz
auf die 2015 erfolgte Generalsanierung und
Modernisierung des Produktionsbetriebes,
der genauesten Hygiene- und
Sicherheitsvorschriften unterliegt.
Die ISO-Zertifizierung bringt laufende
Kontrollen mit sich, die auch neue Inputs

Fotos: Worgitter

liefern konnen. Erst 2019/20 wurden die
Reiferdume modernisiert, in denen aktuell
45 Tonnen Kése auf Lager bzw. in Reifung
liegen. Insgesamt werden pro Jahr 220
Tonnen Kise in verschiedensten Formen
(Laibe, Stangen, Block) und 30 Tonnen
Butter produziert. ,Diese Késeformen
verlangen es, sie mehrmals pro Woche per
Hand zu schmieren und zu biirsten, aber
ich bin iiberzeugt ein guter Kasepfleger
ist besser als ein Roboter. Man sieht die
mogliche Késefehler schneller, deshalb
haben wir seit Jahren keinen Ausfall bzw.
Schmelzkdse produziert”, versichert Danzl.

Generell ist in den letzten Jahren durch
gewiinschte  kleinere  Einheiten  der
Verpackungsaufwand gestiegen. Die Tiroler
Bauernstandler ordern ganze Laibe und
Stangen, was unseren Vorstellungen von
nachhaltiger Produktion sehr entgegen
kommt. Bauernstandl-Griinder Wolfgang
Obermiiller  bescheinigte den  Danzl-
Erzeugnissen hochsten Qualitdtsanspruch,
dankte fiir die spannende Fiihrung und die
hervorragende Verkostung und wiinschte
der Familie Danzl alles Gute.
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Tiroler Zelten (Klotzenbrot)

Zutaten als Statussymbol

Wahrend einst das bauerliche Friichtebrot meist Trockenbirnen, die
8o genannten ,Kloazen® enthielt, wurden in den stadtischen Zelten
kandierte Friichte eingearbeitet. Der Zelten ist heute eine leicht
verdnderte Form des Friichtebrotes und wird durch zahlreiche
Niisse, Gewiirze und anderen Zutaten verfeinert.

In den landlichen Gegenden Tirols werden die Zelten iiblicherweise
am 21. Dezember gebacken. Am Tag des heiligen Thomas, in der
langsten Nacht des Jahres.

Kletzenbrot hélt eine lange Zeit frisch. Am besten schmeckt es,
wenn man es vor dem ersten Anschnitt mehrere Wochen ruhen
lasst.

Kletzenbrot schmeckt zu Kaffee und Tee — gerne trifft man sich bei
einem warmen Getrank und einem kostlichen Stiick Kletzenbrot in
gemiitlicher Runde.

Folo: Béckerei Hirzinger

Bﬁ:ker aus Leidenschaft

Grenzenloses Brotvergniigen aus den
besten Rohstoffen

und der Produktion vom traditionellen
Handwerksbetrieb

Zelten und Lebkuchen

13
Hausfrauentipp

Eierschwammerlgulasch:

Zutaten fiir 3 Portionen:
100 g Zwiebeln

1 Knoblauchzehe

1 kg Eierschwammerl
100 g Butter

2 EL Paprikapulver

1 Schuss Weibwein
205 ml Suppe

3 EL Olivenol

100 g Sauerrahm
Mehl

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Zwiebel schilen und klein hacken. Knoblauch ebenfalls schilen

und sehr fein schneiden. Eierschwammerl putzen. Sauerrahm
glattriihren und beiseite stellen. Butter in einem Topf erwarmen und
die Zwiebelwiirfel darin anbraten. Mit dem Paprikapulver stauben
(nicht zu lange mitbraten, sonst wird es bitter). Dann mit dem Wein
abloschen und die Suppe hinzufiigen. In einer Pfanne das Olivendl
erhitzen und die Eierschwammerl darin kurz anbraten. Zu den ande-
ren Zutaten in den Topf geben. Den Knoblauch ebenfalls hinzufiigen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken und mit ein wenig Mehl binden.
Das Eierschwammerlgulasch anrichten und den Sauerrahm separat
dazu servieren. Jeder kann ihn selbst nach Geschmack einriihren.

Gutes Gelingen!

Die Backerei Hirzinger blickt auf
70 Jahre Backerhandwerk zurick!

Die Backerei Hirzinger ist ein alteingesessener
Handwerksbetrieb seit 1951, das Hauptaugenmerk wird
auf Qualitat gelegt.

Als Hersteller des meist verbrauchten Lebensmittels
tragen wir Tag taglich die Verantwortung fiir die gesunde
Erndhrung unserer Kunden. Die Leidenschaft fir
Qualitdtsprodukte ist unser Ansporn, deshalb verwenden
wir nur hochwertige Rohstoffe und legen groBen Wert auf
iiberpriifbare Qualitdt von Lieferanten aus der Region.
Wir backen unsere Produkte nur mit osterreichischem
Mehl und qualitativ hochwertigen Zutaten. Das Bio-
Getreide kommt vom Tiroler Bauer!

Traditionelle Handarbeit mit Unterstiitzung von neuer
Technologie wird bei uns groBgeschrieben:
Wir garanlieren daher

¢ Traditionelle Herstellung

¢ Hochste Qualitat

e Regionale Wertschopfung

e Kurze Transportwege der Rohstoffe

Das frische und knusprige Angebot von rund 150
Brot- und Gebdcksorten ist an 4 Standorten im Bezirk
Kitzbiihel erhaltlich. Heute beschéftigt das Unternehmen
10 kompetente Mitarbeiter aus ndherer Umgebung.
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Betriebsbesichtigung der Fleischerei Horngacher in Hochfilzen:

Die  Franchise-Nehmer  der  Tiroler
Bauernstandl waren im Rahmen ihrer
diesjahrigen Jahrestagung in Kitzbiihel
zu Gast im neuen Produktionsbetrieb der
Fleischerei Horngacher. ,Mich freut es
sehr, dass wir uns zuerst am Ursprung
des Familienbetriebes in Fieberbrunn
treffen und uns Stefan Horngacher dann
den neuen Standort in Hochfilzen zeigen
kann, wo Speck und Kaminwurzen in
1000 Meter Seehohe reifen”, betonte
Wolfgang Obermiiller, der Griinder der
Tiroler Bauernstandl. Geschéftlich pflegen
die beiden Unternehmer eine langjahrige
Zusammenarbeit.

,In die Planungen stark involviert waren
auch meine Briider und mein Vater. Die
Arbeitsabldufe sollten im Kreislauf (vorne
Rohwaren rein, hinten fertige Produkie
raus) erfolgen um unnotige Wege zu sparen.
Dann nach fast zwei Jahren Bauzeit konnte
ab 1. April 2022 der Produktionsbetrieb

Modernste Produktions-, Qualitats- und Hygienestandards

Fallyseivice, Catering,
Imbiss & Gastroservice

im Gewerbegebiet GenussstraBe starten
— nicht im Vollbetrieb, weil es durch
Lieferverzogerungen an Maschinen und
Elektronikteilen fehlte. Es wird hier
keine Schlachtung vorgenommen, wir
fertigen neben der Vorproduktion fiir die
Gastronomie eine breite Palette an Fleisch-
und Wurstwaren an — und wir setzen wie
von unseren Kunden gewohnt auf Preis,
Leistung und Qualitdt”, versichert Stefan
Horngacher, der die Projektkosten mit rund
10 Mio. Euro beziffert.

Die Zwischendecke ist das technische
Herzstiick der Produktion - hier sind alle
Raffinessen in Bezug auf ein hervorragendes
Arbeitsklima  (Hitzeentwicklung, Larm,
Kiihlung, uvm.) untergebracht. Alle
Mitarbeiter durchlaufen beim Betreten
des Gebdudes die Zeiterfassung und den
vorgeschriebenen  Hygienecheck. ,Wir
arbeiten stindig an der Optimierung der
Arbeitsabldufe — es gibt fiir alle Mitarbeiter

Ja zy Tirol

Flefscherei
HORNGACHER

Fillerseamat

einen gemeinsamen Feierabend, wenn eine
Abteilung fertig ist, wird in der néchsten
ausgeholfen bis das Tagespensum geschafft
ist. Wichtig ist auch die Optimierung
der Lagerkapazitdten im Hinblick auf
Kommissionierung und Abtransport.”
,Ganz nach unserer Betriebsphilosophie
schlagl unser Herz fiir die Regionalitét. So
schétzen viele den Genuss unserer Kossener
Wald- und Wiesenschweine, unser beliebtes
Koasahendl und Horngachers Lamm
vom Rumi Bauer. Eine in der Pandemie
entstandene Neuheit ist das STEFF-
Menii, ideal fiir die schnelle Kiiche - eine
Auswahl an Gerichten mit frischen Zutaten,
ohne Zusitze & Konservierungsstoffen,
vakuumiert lange haltbar, einfach warm
machen.

Infos zum Catering, Geschéft und sonstigen
Produkten auf
www.fleischerei-horngacher.at
-I'W-

Fotos: Worgitter
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Entdecken Sie den Wilden Kaiser
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...zU jeder Jahreszeit ein Besuch wert

Die Region Wilder Kaiser liegt im Osten
des osterreichischen Bundeslandes Tirol,
am FuBe des gleichnamigen Gebirgsstocks
und umfasst die vier Orte Ellmau, Going,
Scheffau und SOll. Sie ist einerseits mit
ihrem mehrfach ausgezeichneten Wegenetz
fiir Wandern und zahlreiche Bergsport-
Moglichkeiten, andererseits fiir Kulinarik,
Genuss und Erholung bekannt. Viele kennen
die Region auch aus der TV-Serie ,Der
Bergdoktor”,

Herbst

Die Zeit der bunten Farbenpracht und
endlosen Fernsicht

In den Monaten September bis November

tragtderKaiser bunte Kleider. Die Laubbdume
farben sich in allen Rotschattierungen
und heben sich dadurch ganz besonders
vom satten Griin der Nadelbdume hervor.
Morgendliche Nebelfelder lichten sich
rasch und sind Teil des beeindruckenden
Naturschauspiels, wenn die tiefstehende
Sonne nachmittags ein ganz besonderes
Licht auf die Region wirft und abends mit
knallrot angestrahlten Berggipfeln endet.

Der Kaiserherbst ist die perfekte Jahreszeit,
um das mehrfach ausgezeichnete und
qualitatsgepriifte ~ Wanderwegenetz  der
Region zu erkunden. Denken Sie daran,
dass die Tage nun kiirzer sind und dies eine

wesentliche Rolle in Threr Tourenplanung
mitspielen sollte. Belohnt werden Sie dafiir
mit einer unglaublichen Fernsicht auf
dutzende Gipfel - die bis zum Venediger und
noch weiter reicht.

Im Herbst ist es am Wilden Kaiser in echt
noch schoner!

Mit der SkiWelt Wilder Kaiser - Brixental
beherbergt sie auBerdem eines der groBten
und modernsten Skigebiete der Welt: 284
Pistenkilometer, 90 Lifte und mehr als 80
Hiitten lassen bei Ski-Fans keine Wiinsche
offen. Das Skigebiet befindet sich gegeniiber
des Kaisergebirges, das ein ausgewiesenes
Naturschutzgebiet ist.

Fotos: Tour de Tirol/thumb

Galtir ruft Almkdse zur Olympiade

Am 24. September 2022 wird Galtiir zum
Olympia-Austragungsort  fiir iiber 100
Senner aus der Alpenregion, die bei der 28.
Internationalen Almkéseolympiade mit ihrem
Kése um Gold, Silber und Bronze kdmpfen.
Jury-Kriterien: Qualitdt, Geschmack und
ausschlieBlich regionale Zutaten bei der
Herstellung.  Kostproben fiir  Besucher
inklusive.

Beider28.InternationalenAlmkéseolympiade
treten am 24. September 2022 iiber 100
Senner aus Deutschland,  Osterreich,
Italien, Liechtenstein und der Schweiz in
den Kéase-Wettstreit und prasentieren ihre
Erzeugnisse vor der olympischen Kése-Jury
in Galtiir. Den Geschmacks-Siegern winken
die begehrten Sennerharfen in Gold, Silber
und Bronze. Worauf die strenge Fachjury
mit “Kase-Experten” aus Industrie, Handel
und Ausbildung achtet? AuBeres, Inneres,
Geschmack und Konsistenz der Kése
miissen perfekt harmonieren. Dazu sind im
Wetthewerb nur auf einer eingetragenen,
bewirtschafteten Alm hergestellte Rohmilch-
Késelaibe  aus  frischer  Alpenmilch
zugelassen. Wer auf den Tagessieg hofft,
sollte zusatzlich den Geschmacksnerv einer
blind verkostenden Kinderjury treffen. Erst

dann gibt es zur goldenen Sennerharfe den
begehrten Dreikdsehoch-Preis.

Genuss-Tipp:  Alle  gezeigten  Kése-

schmankerin konnen vor Ort von 11 bis
18 Uhr auch vom Publikum verkostet und
erworben werden.

Alle Infos: www.galtuer.com.

28 Jahre Almkiseolympiade in Galtiir

Die Internationale Almkiseolympiade findet
seit 1995 jahrlich in Galtiir statt und hat
sich inzwischen bei den Sennern fest im
Terminkalender etabliert. Das Ziel der
Griindervéter: Den Sennern im Alpenraum
eine lukrative Maoglichkeit zu bieten,
ihren Kése einem breiten Publikum zu
prasentieren und damit neue Absatzmérkte
zu schaffen, ist heute so aktuell wie damals.
Die hohen Absatzzahlen regionaler Produkte
und mittlerweile 27 erfolgreiche und gut
besuchte  Almkdseolympiaden beweisen,

dass das Thema Regionalitdt nach wie vor
Trend ist.

Zahlreiche Lieferanten der Tiroler Bauernstandl sind seit Jahren bei der internationalen Késeolympiade

erfolgreich

Foto: TVB Paznaun-Ischgl
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Maria Drewes - Grande Dame der Tiroler Kiche verstorben

Der Tyrolia-Verlag trauert um eine seiner
altesten und renommiertesten Tiroler
Autorinnen, Maria Drewes, die als
Bewahrerin und Erneuerin der traditionellen
Tiroler Kiiche gilt.

Maria Drewes wurde am 23. Marz 1934 in
Ampass geboren und war ab den 50er Jahren
Landwirtschaftslehrerin, Fachberaterin an
der Bezirkslandwirtschaftskammer in Imst
und Leiterin der Abteilung Hauswirtschaft
an der Landwirtschaftskammer Tirol.
Sie baute die Hauswirtschaftsberatung
in Tirol auf und schuf noch heute
unverzichtbare Grundlagen fiir Strukturen
und Erwerbszweige in der Landwirtschaft,
wie etwa die béduerliche Vermietung.

Wirllilg

Germspeisen

TIROLER KUCHE

= - e ]
r.: il V] "-q.-.‘
_— -

Sie machte sich als Referentin und
Erwachsenenbildnerin  um Weiterbildung
und Arbeitserleichterungen fiir
Béuerinnen verdient, griindete die Tiroler
Béuerinnenorganisation und setzte sich
bereits zu ihrer Zeit fiir Nachhaltigkeit und
Regionalitat ein.

Ein besonderes Anliegen war ihr die
gesunde  Erndhrung der landlichen
Bevolkerung. Im Zuge dieses Engagements
konnte sie bei den einheimischen
Bauernfamilien deren alte, traditionelle
Rezepte recherchieren und sammeln und
sie in einer Zeit des gesellschaftlichen
Wandels vor dem Vergessen bewahren. Thr
daraus entstandenes Kochbuch mit rund
450 Originalrezepten wurde zu einem

kmﬂdmn

g

Standardwerk und zur Visitenkarte der
Tiroler Kochkunst. Es zeigte erstmals die
groBe Vielfalt der Tiroler Kiiche auf und
machte 8o manches ,Armeleuteessen”,
wie etwa das Grostl, salonfidhig. Die
~liroler Kiiche* wurde mit dem Platinbuch
des (Osterreichischen Buchhandels
ausgezeichnet und  feiert  ndchstes
Jahr in der 16. Auflage mit bisher rund
80.000 verkauften Exemplaren ihren 50.
Geburtstag.

Maria Drewes war zudem ehrenamtlich 20
Jahre aktiv im Vorstand des Katholischen
Familienverbandes  Tirol  titig.  Die
Gesamtauflage ihrer Kochbiicher geht weit
iiber 300.000 Exemplare hinaus.

Das

Folos: Thomas Bohm/Tyrolia Verlag

Die Zillertaler Haderlumpen sagen Danke und Pfiat di

Eine der erfolgreichsten Musik-
gruppen, die Zillertaler Haderlumpen,
verabschieden sich von der groBen
Biihne. Nach iiber 35 Jahren in der
Musikbranche wurde beim groBen
Abschlusskonzert Mitte August in Zell
am Ziller gefeiert und den Emotionen
freien Lauf gelassen.

Die ,Grand Prix Sieger der Volksmusik®,
die im Jahr 1987 die ersten
gemeinsamen Auftritte absolvierten,

haben sich fiir das letzte Konzert
ein grandioses Programm einfallen
lassen: Neben dem ,Kasermandl
Duo“, den ,Zellbergbuam“ und den
~-Mayrhofnern® standen bei der
STARGALA mit Freunden ,schneidig &
echt”, ,ZPur”, ,Frau Waber“, ,Robin
Leon” und ,Sigrid & Marina“ mit den
groBen ,Zillertaler Haderlumpen® auf
der Biihne.

Inmitten der vielen Konzerte und
Fernsehauftritte war das Haderlumpen

Open-Air in Zell am Ziller mit iiber
10.000 begeisterten Besuchern immer
ein fixer Hohepunkt im Jahreskalender
und findet nun das Letzte Mal statt.
Die Haderlumpen Vitus, Peter und
Reinhard, die fiir ihre Hits zahlreiche
Auszeichnungen erhalten haben, sind
dankbar fiir die wunderschone Zeit
und die unvergesslichen Momente
der letzten 35 Jahre und freuen sich
auf ein ehrwiirdiges letztes Open-Air-
Konzert im Zillertal.

Pure Emotionen beim Open Air in Zell am Ziller

Nach iiber 35 Jahren beenden die Haderlumpen ihr Erfolgsprojeki
Fotos: Lobenwein/Zillertaler Haderlumpen
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Die Heimat der Tiroler Schmankerl.

Wollen auch Sie ...

= Selbststandiger Unternehmer sein?
... Tiroler Schmankerl verkaufen?
... iM sicheren Verbund erfolgreich sein?

Dann kommen Sie einfach zu uns ins
Tiroler Bauernstandl-Erfolgsteam!
er freuen uns auf Sle'

- — == —»-.. = = I_'
Arbeiten Sie fur sich selbst!
Nehmen Sie die Herausforderung jetzt an!

Tiroler Bauernstandl Deutschliand-Zentrale

+49 2841 881 160 m*%
3;.......
o
Uberrsicht durch Thr Tiroler Bauernstandl
Haben Sie Wollen auch Sie ein
Beschwerden’ Timler Ba“ﬂr“sta“dl
selbststindig
Anregungen oder fithren ?

Wiinsche? Dann sprechen Sie
Dann teilen Sie uns mich einfach an.

diese bitte mit: Ich freue mich
infofiderTiroler.com auf Sie!
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